
Filet de Bar, mousseline de chou-fleur, cèleri
grillé, caviar Aránkha, sauce champagne

Filet de Boeuf Sarthois, pressé de pommes de
terre, condiments carottes, fond de veau

corsé au soja

Cromesquis de Tomme Sarthoise affinée de la
Ferme Beaussay, coulis roquette et noix

torréfiées

Dôme chocolat Valrhona, pralin et cacahuètes
caramélisées

ENTRÉE

poisson

fromage

Carpaccio de Saint Jacques aux agrumes, citron caviar et shizo 

AMUSE . BOUCHE 

Oeuf toqué de Loué au foie gras, crème de champignons

viande

DESSERT

menu saint valentin 
79€/ personne (accord mets et vins - 35€) 


