LE MANS

- UN CABARET b « UN LIEU

UNIQUE MAGIQUE

n°3:1057563 Ne pas jeter sur la

| CHOISISSEZ LA RAPIDITE ET LA SECURITE !

|

n°2:1057562 - Licence

Réservez en ligne sans frais supplémentaire.

n°1:1057561 - Licence

02 43877572
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cabaretlepatis@orange.fr
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AVRIL A SEPTEMBRE OCTOBRE A MARS

DU LUNDI AU VENDREDI DU MARDI AU VENDREDI

h DE13H A19H
DE i 17 LE SAMEDI DE 14H A 18H

Les Ateliers du Music-hall Salle des Concerts du Mans
80 quai Amiral Lalande (a coté de la médiatheque)

72000 Le Mans 58 rue du Port, Le Mans
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Pour toute correspondance, écrivez nous au 74 bis quai Amiral Lalande, 72000 Le Mans |
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DOI R E g CABARET LE PATIS 02 43 87 75 72
MAITRE ARTISAN - BOUCHER _ : [ () &
CHARCUTIER - TRAITEUR VOV caba retlepatls.com
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. UNE IsATE/)

Merci a notre traiteur qui propose ’
des produits frais, locaux et label rouge 2018 2018 2018 2019
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Un repas festif et gourmand, un spectacle

5 : : VENDREDI & SAMEDI -

éblouissant, de la magie, de I’'humour, et Diner Spectacle : 1930 3= v OCTOBRE § NOVEMBRE | DECEMBRE | JANVIER
de beaux moments musicaux.. Le Patis Spectacle : 22"30 QQ i . . . .
vous promet une soirée d'exception dans SR T T Samed.l 13 Samed|.3 Samed|'1 Vendrec.ll n
un cabaret unique en Sarthe! DIMANCHE BO N H E U R il Samedi 20 Vendredi 9 Vendredi 7 Samedi 12

Déjeuner Spectacle : 12"

Spectacle : 14"30 Samedi 10 Samedi 8 Vendredi 18

Jeudi 15 Vendredi 14 Samedi 19
Soirée Beaujolais Samedi 15 Samedi 26

Cocktail Bonheur et ses amuse-bouches

Saumon g!'Ecosse label rouge fumé au bois de hétre
et brunoise de pommes sarthoises au saumon frais

o NS

3 Délice de pintade farcie aux girolles sauce forestiére, : - Samedi17 Vendredi 21
s ppmmes grenailles et couronne de courgettes aux légumes d’antan = Vendredi 23 Samedi 22 O RGA N I S EZ VOT R E
A % p é.' 4 Duo de fromages artisanaux et salade croquante ; Samedi 24 Lundi 31 - &l
; : ) A =X Farandole de plaisirs sucrés (4 mini-desserts artisanaux) A i 2 Vendredi 30 | RS AN Ev E N E M E N T
T AR
0 Z; )V( ;S ° 1 | ]
@ 9C L 20 : 2019 2019

FEVRIER MARS AVRIL MAI

Samedi2 = Samedi?2 Samedi 6 Dimanche 26

Samedi9 | ISl ateakdl Samedi27 Féte des Meres
Jeudi 14 Féte des Grands-Méres
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PLAISIR

Cocktail Plaisir et ses amuse-bouches

SIS AN Samedi 9 A

Saumon d’Ecosse label rouge fumé au bois de hétre *St Valentin : Menus i il > ~ iy >~

et brunoise de pommes sa?thoises au saumon frais £ ::"l'lse':n“e:;’s“ge same:,l 122 T T NG ' CAPACITE : 120 A 150"PERS.
amedil Ll O g, =) At ; ~ >

Fraicheur Glacée Samedi 3

v\/

Faites plaisir en offrant
une parenthése de réve
et de magie a vos proches!

et couronne de courgettes aux Iegumes d’antan

Duo de fromages artisanaux et salade croquante

Cabaret Le Patis | ~,

et son sablé gourmand maison

38/40 rue d’Eichthal - Farandole de plaisirs sucrés (4 mini-desserts artisanaux) - Vous choisissez la formule,
72000 Le Mans \r et coupe de Champagne ils choisissent la date !
. /' | m‘m T
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’ CHAQUE FORMULE COMPREND o ‘ S SOIREE
. A4 AR . Cocktail du Nouvel An
e LE REPAS ANIME (ARERITIFS, VINS & CAFES INCLUS) AV O6N, et ses mises en bouche festives
& LE SPECTACLE. N : Q |
N Lal el PRESTIGE N ore gras des Pays de Lome '~ JEUDI 15 NOV. 2018 . [ o4 EST VOTRE
Cocktail Prestige et ses amuse-bouches v:4 Ve"'g?adsrgf’,;n,f:aa}gq”es e
o s i |1 ANNIVERSAIRE ?
79€ AR Entrée Prestige Terre et Mer : » fUmé au bois de hétre EeektailldilES: = :
— - > 3 B F0|e gras entier des Pays de Loire et sa compotée de figues, v T i @ lle de rillettes d oy :
89€ Chlffonhade de saumon d’Ecosse label rouge fumé au bois de hétre & '>x Cassolette Océane de Rouget oupere ce riliettes ce porc fermier g .
i 5 - et ses petits légumes Iabdel rohuge della Sarthe : = h \“ 4
v . Terrine de chevreuil au Beaujolais d T . 4
e fooc IS Fraicheur Glacée o Fraicheur glacée - ' { s Jha
2 ¢Tendre pavé de filet de canard sauce forestiére, pommes grenaillesy Pavé de Chapon fermier label B?:fcggg‘:t";::ta“o‘:f;‘zg"i‘:;:ﬁgce . "' s - i 4 \ |
et couronne de courgettes aux léegumes d’'antan g ¢ rouge, sauce au jus de truffes, . P! > e . o
ECTACLE : timbale forestiére et écrasé de (Origine : Boeuf blond d’Aquitaine % \ X ; :
51€ s -"Du‘ de fromages artisanaux et salade croquante f SO ’ Bl g SR ) A .‘I\ R L W = .
CHAMPAGNE il Duo de chévre et refrain artisanaux 3 Salade de fruits ¥ i ] N I
somssmaee B eens, L LE PATIS VOUS INVITE !
SR ‘v
£ 2

Farandole de gourmandises

SEPECTACIEER  43€
SEUL

Valable pour toute réservation d'une table compléte
(8 personnes) le mois de votre anniversaire.




