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Soirée Dansante

DJ de 23h à 2h00



MENU DU NOUVEL AN
60€ (HORS BOISSONS) 

AMUSE BOUCHE
 capuccino de langoustes et piment d’espelette

ENTRÉES
cannelloni de saumon fumé, ricotta aux fruits du mendiant

§
foie gras de canard français au torchon et son mille-feuilles au pain d’épices

PLATS
ravioles de langoustines, crème de homard et légumes de saison

§
pithiviers de veau et jus corsé

ENTRACTE
petite pause givrée au citron en brouillard

FROMAGE
brie de meaux truffé, 

salade de saison à l’huile de noisette

DESSERT
gourmandises de l’an nouveau et son partage inoubliable

coupe de champagne devaux

sous son dome au chocolat



Les Boissons
VINS

BLANCS 
COTEAUX DU LAYON
CHABLIS
SANCERRE
MEURSAULT

ROUGES
SAUMUR CHAMPIGNY
BEAUME DE VENISE
SAINT EMILION
SAVIGNY LES BEAUNES
MARGAUX

ROSÉS
CHÂTEAU MIRAVAL

CHAMPAGNES
DEVAUX GRANDE RESERVE
VRANKEN DIAMANT
MUMM ROSÉ
POMMERY CUVÉE LOUISE

BIÈRES
1664 BLONDE OU BLANCHE
GRIMBERGEN BLONDE
GRIMBERGEN ROUGE
BIÈRE DE NOËL
PANACHÉ, MONACO 

75CL / 12CL

24€ / 5€
32€ / 6€
36€ / 6,50€
59€ / 12,50€

 
24€ / 5€
28€ / 5,50€
32€ / 6€
48€ / 11€
54€ / 12€

30€ / 6€

75CL / 10CL

60€ / 10€
76€
76€ / 12€
120€

25CL / 50CL

3,30€ / 6€
3,50€ / 6,80€
3,60€ / 7€
3,60€ / 7€
3,10€ / 6€

COCKTAILS
&

APÉRITIFS

AVEC ALCOOL 8€ 
COCKTAIL DE NOEL 

SPRITZ
MOJITO

AMERICANO

WHISKY ABERLOUR 10ANS

VODKA, GIN, RHUM HAVANA

SANS ALCOOL 6€

VIRGIN MOJITO
COCKTAIL JACOBINS

SODA ET JUS 3,5€ 
COCA-COLA, ORANGINA, 

FUZE TEA, PERRIER, DIABOLO, 
SCHWEPPES AGRUMES OU TONIC, 
TOURTEL FRAMBOISE OU CITRON

JUS DE PAMPLEMOUSSE, 
COCO-ANANAS, ANANAS, POMME, 
MULTI-FRUITS, ORANGE, ABRICOT, 

TOMATE

LES EAUX 50CL 3,50€ / 1L 4,50€

VITTEL, EAU DE PERRIER 
SAN PELLEGRINO 

DIGESTIF 8€

COGNAC, ARMAGNAC, 
CALVADOS, GET27, BAILEYS


