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EMINAIRES
REUNIONS
TRATEGIES
ROUPES







PRESENTATION

Aux PORTES DU MANS

200 JOURNEES
DE MANIFESTATIONS

250 000 vISITEURS

En 2010, le Boulerie Jump devient le Pole Européen du Cheval
pour s'adapter a sa dimension devenue désormais internationale.

De notre petite écurie familiale créée en 1982 aux 40 hectares de
pistes sportives et d"équipements modernes actuels, une chose
n'a pas changé : le meilleur accueil a toujours été notre ambition.

Aux portes du Mans, dans notre belle Sarthe, bénéficiant de la

croisée des autoroutes et d'une gare TGV nous positionnant a une

petite d'heure de Paris, nous sommes idéalement situés pour vous

recevoir, que ce soit pour apprécier nos manifestations éques-

tres exceptionnelles en France que pour vos réunions d'équipes
ou séminaires d’entreprises, animations ou team building.

Le Podle Européen du Cheval vous propose toute
lannée ses salles climatisées, modulables et équipées,
un restaurant panoramique, une brasserie avec ses terrasses,
des hébergements confortables, des parkings fonctionnels,
dans un cadre original et sur un site d'une grande accessibilité.

40 ans d'expérience de lentreprise et du développement, une

équipe professionnelle et attentive pour répondre a vos at-

tentes, adapter et optimiser nos équipements et services sel-

on vos besoins et vos souhaits, c’est ce que nous voulons
mettre a votre disposition pour votre satisfaction.

Dans l'attente de vous recevoir chez nous,
Cordialement,

Philippe Rossi

el ’v.._,,._-@'



O 2 LES ESPACES DE REUNIONS & LES EQUIPEMENTS

MILTON JASMIN




LES ESPACES DE REUNIONS & LES EQUIPEMENTS

JAPPELOUP 30 45 79 100
110M?

JUPITER, MILTON, 14 20 19 30
VALEGRO 36M?

JASMIN 7 7 10 15
15M?

vo U S IMAGINEZ...

NOUS ORGANISONS !

Pour votre confort, toutes nos salles sont préparées avec:
papiers, stylos et bouteilles d'eau

by



O I LES RESTAURANTS

LE RESTAURANT PANORAMIQUE

LA BRASSERIE DES PISTES




O 5 MENU SERVICE A TABLE

MENU UNIQUE A CHOISIR A L’ AVANCE
Menu a 25¢™¢ /pers  Menu a 35¢™¢/pers

/ /
ENTREES ENTREES
L’ASSIETTE SARTHOISE SALADE NORDIQUE (AVOCAT, SAUMON FUME, BLINIS,
(RILLETTES, TERRINE, RILLONS) CREME FRAICHE CIBOULETTE ET ANETH
Ou Ou
(EUurF MOLLET, SAUMON FUME ET CREME FRAICHE CREME BRULEE AU FOIE GRAS ET TOAST BRIOCHE
SUR FONDUE DE POIREAUX Ou
Ou SALADE DE LENTILLES VEGETARIENNE
FEUILLETE DE SAUMON AUX PETITS LEGUMES,
BEURRE BLAI(\;C, ESTRAGON PLATS
B

MEDAILLON DE VEAU, SAUCE AU PORTO, ESTRAGON
ET GRATIN DAUPHINOIS
Ou

TARTE AUX LEGUMES DE SAISON

PLATS DoOS DE BAR, SAUCE SAFRANEE,
FricassEe DE POULET DE LOUE SAUCE FORESTIERE, PUREE DE POMME DE TERRE, ET PETITS LEGUMES GLACES
GRATIN DAUPHINOIS ET HARICOTS VERTS Ou
Ou CHILI CON VEGE
MARMITE SARTHOISE
Ou DESSERTS

Dos pEe CABILLAUD ROTI, {EPIENNE DE LEGUMES ET RIZ CREME BRULEE A LA VANILLE DE MADAGASCAR
! Ou

WOK DE LEGUMES AUX HERBES ENTREMET AUX FRUITS DE SAISON

B DESSFgRTS
o Menu a 45¢¢ /pers

TARTE TATIN ET CREME FRAICHE
Ou
C@EUR COULANT AU CHOCOLAT £
AU CARAMEL BEURRE SALE ENTREES

CREME D’ASPERGES VERTES ET GAMBAS EPICEES
Ou
FOIE GRAS, POMMES CARAMELISEES
Ou
CRUMBLE DE LEGUMES DE SAISON

PLATS
FiLET DE BOEUF DU BON NORMAND
(ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE),
SAUCE AU CIDRE ET CHAMPIGNONS SAUVAGES
Ou
FILET DE TURBO AU CITRON ET ASPERGES VERTES,
TAGLIATELLES A L’ENCRE DE SEICHE
Ou
MARMITE DE LEGUMES DE SAISON AUX EPICES D’ORIENT,
MENTHE FRAICHE

DESSERTS
CRAQUELIN AUX FRUITS ROUGES
Ou
Paviova (MERINGUE, CREME DE MASCARPONE
ET FRUITS DE SAISON)

Inclus
Eau Plate

Eau Gazeuse

Café ou thé

*Suppléments voir pages 8



o 6 LES FORMULES BUFFETS

Formule a 254" /pers

2 ENTREES AU CHOIX
+ CHARCUTERIE

1 PLATS AU CHOIX
2 DESSERTS AU CHOIX

ormule a 35¢¢ /pers

2 ENTREES AU CHOIX
+ CHARCUTERIE

2 PLATS AU CHOIX

FROMAGE

2 DESSERTS AU CHOIX

ENTREES

SALADE DE POMMES DE TERRE FACON PI
SALADE DE PENNE RICOTTA ET POUSSES
SALADE MARCO POLO (TAGLIATELLE E
SALADE CREOLE (RIZ CREVETTE ET A

P1ATS DE VIANDES

FRICASSEE DE VOLAILLE SAUCE FOREST
_ SAUTE DE PORC A LA SAUGE
EMINCE DE BOEUF FACON WOK

PrLATS DE POISSONS

MARMITE DE LA MER
PAVE DE SAUMON AU BEURRE BLANC ET EST

DESSERTS

SALADE DE FRUITS MENTHE FRAICHE
LA JARRE DE MOUSSE AU CHOCOLAT
TARTE AU CITRON



o 7 LES FORMULES COCKTAILS

A partir de 15 personnes

ormule a 25¢17¢ /pers

CockTAIL 10 PIECES
7 PIECES SALEES

3 PIECES SUCREES Formule é 35€ TTC /p GI'S

CoOCKTAIL 15 PIECES
10 PIECES SALEES
5 PIECES SUCREES

Nos PiEceEs SUCREES:

MINI MOELLEUX AU CHOCOLAT NOS PIECES SALEES:

MINI SALADE DE FRUITS DE SAISON BROCHETTE DE TOMATES CERISES ET MOZZARELLA AU PESTO
MAcCARONS RIS DE VEAU AUX MORILLES"
MOUSSE AU CHOCOLAT ET SPECULOOS TARTARE DE TOMATE AU BASILIC
MINI PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES  (GOUGERE EMMENTAL ET PIMENT D ESPELETTE"
CHOUQUETTES CREME DE VANILLE ASSORTIMENT DE NAVETTES
TARTELETTE AU CITRON CASSOLETTE D’EMINCE DE BOEUF FACON WOK "
TARTINE AU CONAT D’AUBERGINE ET CHEVRE FRAIS
VERRINE DE CREVETTE FACON COCKTAIL

COCKTAI L CLUB SANDWICH A LA SUEDOISE

POT DE RILLETTES ET PAIN TOASTE
ACCRAS DE MORUE ET AioLI"

- VERRINE DE GASPACHO DE TOMATE A L‘HUILE VIERGE




O 8 LES FORMULES PAUSES

A partir de 10 personnes

Café d’Accueil 541" /pers

Café, Thé, Lait chaud et froid

Jus de fruits (Orange et Pomme)
Mini-viennoiseries

Pause Gourmande 10¢™¢/pers

Café, Thé, Lait chaud et froid ou Soft

Jus de fruits (Orange et Pomme)
Sucré (Tartes, Macarons, Mini-Patisseries)
ou Salé (Planches de Charcuteries et Fromages)

LES PETITES PAUSES



LES OPTIONS

Apéritif
T CCaSSTS ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeseesasnnneaeeseaaans 2, S e

Bouchées apéritives salées

3 PIECES PAT PEISONNE ...ovevevrcneeiierereneseneiesesesesseesesesesesenesens 4Elpers
Vin et/ou Rouge
Silver (quantité 2 verres /pers, présentation en bouteille)........... 1Q€/pers

Cotes du Rhoéne

Gold (quantité 2 verres /pers, présentation en bouteille)............ 158/pers
Graves
1/4 vin (quantité 1,5 verres /pers, présentation en pichet) ......... SE(EE
Gamay
Champagne Devaux (1 cOupe/pers).......ceeeeeseurescrreremcrrercerenens g€/pers
DAGESHE oevveevernciereecieiieeere et seseseaes GRS

Armagnac ou Calvados

UNE CcUISINE

FRAICHE, MAISON
et o SAISON

Pour VOUS REGALER !




1 O LES HEBERGEMENTS

NATURE
CALME

PROXIMITE
CONFORT

11 COTTAGES
3 PIECES

3 GITES
4 PIECES

10 CHAMBRES
DOUBLE A FAMILIALE

CAPACITE TOTALE DE 55 CHAMBRES
Ou 150 uiTs
WiFI
PETITS DEJEUNERS
TERRASSES PRIVATIVES




LES GRANDS ESPACES

INTERIEUR
LE GRAND HALL
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INCENTIVES & TEAM BUILDING

Des évenements qui VOUS ressemblen

Horse

Concept
Team building

Cuisine
participative
Plaisir

Les coulisses du

concours hippique
Découverte

Voltige a regarder
ou a expérimenter
Sensation

Bubble foot & jeux
Convivialité

Histoire du Pole
avec Philippe Rossi
Expérience

Escape Game
Réflexion

Des animations originales
a choisir parmi notre large palette d'activites



PLAN DU SITE

La Brasserie

ded pistes
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Le Péle Européen du Cheval
Route de Feumusson

72530 Yvré PEvéque

50 minutes en TGV de Paris et Rennes
1 heure en TGV de Nantes
2 heures en voiture de Paris et Nantes

10 minutes du centre ville du Mans



1 I CONTACT ET DEMANDE DE DEVIS

Le Pole Euopéen du Cheval
Louis Rossi

06 81 615239/024389 6693
rossi0269@gmail.com




